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COLLE 
VECCHIO

Il pecorino, un vitigno antico di cui �
si stavano perdendo le tracce. 

Recuperato, coltivato e poi vinificato 
�in purezza per la prima volta nel 1990 �

da Guido Cocci Grifoni.

Una pietra miliare delle nostre colline tornata alla 
luce grazie allo spirito d’avventura di Guido Cocci 
Grifoni. Abbiamo ascoltato e sviscerato le sue 
intenzioni per anni, rispettando e assecondando 
la sua natura e le sue inclinazioni perché divenisse 
ciò che lui voleva essere. Ed oggi è un vino secco, 
intrepido, dall’acidità impattante, pieno e morbido. 
Fruttato di pera matura, vira su note floreali 
di mughetto e ginestra per poi tornare al frutto. 
La freschezza si manifesta con accenti di lemon grass 
e salvia da gustare per anni.

UVE�

100% Pecorino

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE�

1990

REGIME DI CONDUZIONE AGRICOLA

Biologico

BOTTIGLIE PRODOTTE�

20.000

TIPO DI TERRENO�

Argilloso

ESPOSIZIONE E ALTIMETRIA

Nord-ovest dai 180-250 m s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Guyot monolaterale

RESA PER ETTARO

65 quintali per ettaro

CURE NELLA PREPARAZIONE�

Vendemmia manuale in cassetta dalla prima 
decade di settembre. Vinificazione in bianco, 
termocondizionata a 15°C.

MATURAZIONE�

In acciaio inox sulle fecce nobili per 6 mesi 
con bâtonnage settimanali.

AFFINAMENTO�

In bottiglia per 3 mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO�

12°C

Offida DOCG Pecorino
DENOMINAZIONE
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COME FACCIAMO IL VINO? 
Con l’annata 2024 tutti i nostri vini sono biologici e vegani e soprattutto frutto  
di un progetto vitivinicolo impostato sulla ricerca della più scrupolosa qualità.

L’attenzione quotidiana in campo e un’enologia meno invasiva in cantina ci permettono 
di ottenere prodotti più rispettosi delle uve sane che vendemmiamo.

Con il metodo del bâttonage e la gestione delle temperature, riusciamo a ottenere  
la stabilità dei vini in maniera naturale e allo stesso tempo conferirgli una forte identità. 

Il 2024 rappresenta un’altra milestone della nostra storia aziendale,  
un cambiamento di approccio alla viticoltura e all’enologia.
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