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IL GRIFONE

DENOMINAZIONE

UVE�

100% Montepulciano

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE�

1997

REGIME DI CONDUZIONE AGRICOLA

Ultimo anno in conversione BIO

BOTTIGLIE PRODOTTE�

2.000

TIPO DI TERRENO�

Argilloso

ESPOSIZIONE E ALTIMETRIA

Sud-ovest dai 230 ai 250 m s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Cordone speronato

RESA PER ETTARO

50 quintali per ettaro

CURE NELLA PREPARAZIONE�

Raccolta manuale in cassetta dalla prima�decade 
di ottobre, macerazioni �non superiori a 20 giorni.

MATURAZIONE�

In botti di rovere da 30 hl per 18 mesi

AFFINAMENTO�

In bottiglia per almeno 6 mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO�

18°C

Un’immagine senza tempo 
che reinterpreta l’immagine iconica 

di questo vino e la storia più profonda 
e originaria della nostra cantina.

Quando la consapevolezza e l’esperienza divengono 
conoscenza, i progressi diventano esponenziali. 
Passando per la sperimentazione, si raggiungono 
risultati a volte sorprendenti e meravigliosamente 
appaganti. È questo il nostro percorso con Il Grifone. 
Oggi Montepulciano in purezza, ci regala momenti 
intensi durante i quali immergiamo tra le pieghe della 
sua essenza. Morbide e succose note di prugne sotto 
spirito si avvicendano a più scuri rintocchi di tè nero 
cui seguono profumi di violette e tabacco da pipa. 
Poi il vino si tinge di verde ricordando sensazioni 
balsamiche e verdissime foglie di alloro e pepe verde. 
Teso e di grande struttura, regala un sorso 
in cui perdersi per ore.

Offida DOCG Rosso
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COME FACCIAMO IL VINO? 
Con l’annata 2024 tutti i nostri vini sono biologici e vegani e soprattutto frutto  
di un progetto vitivinicolo impostato sulla ricerca della più scrupolosa qualità.

L’attenzione quotidiana in campo e un’enologia meno invasiva in cantina ci permettono 
di ottenere prodotti più rispettosi delle uve sane che vendemmiamo.

Con il metodo del bâttonage e la gestione delle temperature, riusciamo a ottenere  
la stabilità dei vini in maniera naturale e allo stesso tempo conferirgli una forte identità. 

Il 2024 rappresenta un’altra milestone della nostra storia aziendale,  
un cambiamento di approccio alla viticoltura e all’enologia.
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